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Wochen-Speiseplan

vom 19.01.-23.01.2026

Tagesgericht A Tagesgericht B Vor-/Nachspeise | Tierart/Vegetarisch

¥
-
*%

Hackballchen in TomatensoBBe mit Reis Kichererbsenballchen in Tomatensof3e Obst
ABEHI ‘ mit Reis 48511

Fladlesuppe mit

Di . a
ienstag Bunte Kartoffelpfanne,zr Milchreis mit Beerenragout » Schiittlauchin R

Donnerstag Putenschnitzel mit Kartoffel und Erbsen 451 MSCEEE ssggih <ol Pudding sr
Erbsen ascemi

Mittwoch Lasagne Bolognese 4pzH Gemuselasagne 451 Gurkensalat zr /H

Freitag F— ‘ — 3 =5

Allergenstoffe A= glutenhaltiges Getreide; B= Ei; C= Fisch; D= Erdniisse; E= Sojabohnen; F= Milch; G= Schalenfriichte; H= Sellerie; I= Senf; J= Sesam; K= Sulfite

Anderungen vorbehalten



