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Wochen-Speiseplan

vom 20.-24.07.2026

Tagesgericht A Tagesgericht B Vor-/Nachspeise | Tierart/Vegetarisch
Hackballchen mit Kartoffelstampf und Gemiise-Nuggets mit Kartoffelstampf :
Eis /
RahmsoBe Br | und RahmsoB3e sr
: ) 1 Kartoffeltaschen mit Frischkase- g
Dienstag Kaiserschmarren mit Apfelmus 48£6 4 ’ Gemischten Salat s /
Krauterfullung 45zm
Mittwoch Putenschnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat Gebackenes Rotbarschfilet mit ot /
ABEH] Kartoffelsalat und Remoulade 45¢EH1 )’W
Donnerstag Lasagne Bolognese 4,550 Gemuselasagne 45x0 Gurkensalat z7 ”/ $
Freitag v ‘ e L e
|
Allergenstoffe A= glutenhaltiges Getreide; B= Ei; C= Fisch; D= Erdniisse; E= Sojabohnen; F= Milch; G= Schalenfriichte; H= Sellerie; I= Senf; J= Sesam; K= Sulfite

Anderungen vorbehalten



